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Perréal vous invite a partager une cuisine de tradition, au

rythme des produits de saison et des vins du Domaine,

ponctuée de diners thématiques et de rendez-vous

gourmands. Aux commandes en cuisine, Paul Averty,
notre nouveau Chef au parcours étoilé.



DU 19 NOVEMBRE 2026 AU 14 FEVRIER 2027

DU JEUDI AU DIMANCHE

.
Notre nouveau Chef, Paul Averty, signe une } |
cuisine de saison ol générosité, gourmandise ‘
et précision se rencontrent toujours avec
exigence : qualité, godt et justesse.

Une cuisine gourmande, familiale et de tradi-
tion, qui évolue au gré du marché et de ses
inspirations.

¢ 1&1}‘3;\1&(\ iy ! | JEUDI, VENDREDI : DEJEUNER ET DINER
LA TABLE P _ SAMEDI : DINER
ARy DIMANCHE : DEJEUNER

MENUS A 49¢€

SUR RESERVATION
HORS BOISSON

Les WM/MJ& (o Table

SAVEURS DE SOUS-BOIS

28 QUAND L’AUTOMNE S’INVITE A LA TABLE

NOV | Champignons, gibier et saveurs de sous-bois composent
un diner généreux aux parfums de la saison.

TRUFFE & VINS

LA TRUFFE EN MAJESTE, LES VINS EN COMPLICES

Un diner ou les parfums de la truffe rencontrent les cuvées
de Perréal, au fil d'associations imaginées par le Chef.

LE GRAND DINER VIGNERON

QUAND LE VIN INSPIRE LA CUISINE

Les vins du Domaine donnent le ton : le Chef imagine son
menu autour de nos cuvées et de leurs personnalités.

SAINT-VALENTIN, AGRUMES & EPICES
UN VOYAGE ENTRE FRAICHEUR, PARFUMS ET EPICES
Les agrumes dévoilent toutes leurs nuances dans

un menu vibrant et parfumé.

SAMEDI 13 : DINER - DIMANCHE 14 : DEJEUNER

MENUS A 69€
SUR RESERVATION
HORS BOISSON
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DU 23 DECEMBRE AU 3 JANVIER

DU MERCREDI AU DIMANCHE

Pendant les fétes, La Table change de rythme
et vous accueille autour d'un menu chatoyant.

DU MERCREDI AU SAMEDI : DINER
DIMANCHE : DEJEUNER

MENUS A 65€

SUR RESERVATION
HORS BOISSON

FERME LES 25 DECEMBRE ET 1ER JANVIER

Les séveillons

REVEILLON DE NOEL REVEILLON DE LA SAINT-SYLVESTRE
LA MAGIE DE NOEL S'INVITE A LA TABLE UNE DERNIERE SOIREE POUR FINIR LANNEE EN
24 DU DOMAINE BEAUTE... ET COMMENCER LA SUIVANTE EN FETE !
Un diner en sept temps imaginé par le Chef Un diner en sept temps, puis place a la danse avec
pour célébrer Noél dans I'atmospheére DJ Gianni Gastaldi, aux cotillons et aux bulles pour
chaleureuse du Domaine. célébrer ensemble le passage a la nouvelle année.

MENU EN 7 TEMPS A 99€* MENU EN 7 TEMPS A 115€*
SUR RESERVATION SUR RESERVATION
COUPE DE BULLES DU DOMAINE COUPE DE BULLES DU DOMAINE

OFFERTE A L’APERITIF OFFERTE A MINUIT
*HORS BOISSON

Pour Noél, faites plaisir avec un petit bout du Domaine Perréal sous le sapin !
Retrouvez au Caveau-Boutique nos coffrets cadeaux : vins et produits du
Domaine, liqueurs, vinaigres et gourmandises, a composer selon vos envies.

Cheque adenwe ()

Envie de faire plaisir sans vous tromper ?
Offrez un Chéque Cadeau Domaine Perréal et laissez son bénéficiaire choisir I'expérience qui lui ressemble :
un séjour au Domaine, un repas a La Table, des vins ou les produits de son choix, nos soirées a theme.

Nos Chéques Cadeaux sont disponibles sur notre site internet ou directement auprés de notre équipe.

Rendez-vous dés le 1er décembre !

Du 1er au 24 décembre, une nouvelle surprise tous les deux jours sur nos réseaux sociaux :
cadeaux, avantages et offres exclusives a découvrir tout au long du mois.

Suivez-nous sur nos réseaux et découvrez notre Calendrier de I’Avent.

] domaineperreal
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Un anniversaire, une féte de famille ou simplement une belle
occasion a célébrer ? A partir de 25 convives, privatisez La Table du
Domaine et réunissez vos invités dans un cadre privilégié, autour
d’un menu gourmand pour votre événement.

Votre occasion, votre Table, votre moment a Perréal.

R(;fw d (m/]‘&crm
Changez de cadre pour réunir vos équipes.

La Table du Domaine accueille vos déjeuners et diners
d’entreprise dans I|'atmosphére chaleureuse et conviviale de
Perréal.

Contactez notre équipe : nous vous proposerons une offre adaptée
a votre groupe et a vos envies.

HORAIRES D'OUVERTURE
E

DU CAVEAU - BOUTIQU

LUNDI 10H — 17H
DU MARDI AU SAMEDI 10H — 18H
DIMANCHE 11H —13H

TARIFS DEGUSTATION (4 VINS) — 15€/PERS
OFFERT SI ACHAT D’AU MOINS 1 BOUTEILLE/ADULTE

CONTACT@PERREAL.COM
+3349072 6217

RESERVER

@ DOMAINE PERREAL

1342 ROUTE DU JAS
84400 GARGAS
WWW.PERREAL.COM

RESERVEZ VOTRE
EXPERIENCE

RESERVER
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