
 
      

Menu de la Table du Domaine – du 1er au 26 septembre 2026 
 

Entrées – Starters 
 

L’œuf meurette des vendanges ; champignons, raisins, croûtons, lard fumé, oignons glacés, sauce vin rouge / Ⓥ 
Harvest-style eggs Meurette, mushrooms, grapes, croutons, smoked bacon, glazed onions and red wine sauce Ⓥ 

 

Pizza fritta blanche aux raisins, burrata, jambon ibérique et pistaches / Ⓥ 
White grape pizza fritta, burrata, Iberian ham and pistachios / Ⓥ 

 

Carpaccio de langue de bœuf, mayonnaise au thon, pickles de moutarde, pignons de pin, pâte de coing et salicorne 
Beef tongue carpaccio, tuna mayonnaise, mustard pickles, pine nuts, quince paste and samphire 

 

Ⓥ Œuf meurette et pizza fritta disponibles en version végétarienne 
Ⓥ Vegetarian option available for the Eggs Meurette and Pizza Fritta 

 
Plats - Main Courses 

 
Pêche du jour en croûte, purée de pomme de terre, sauce au chorizo 
Catch of the day in a pastry crust, mashed potatoes and chorizo sauce 

 

Paleron de bœuf braisé, champignons sautés et en purée, carottes rôties 
Braised beef chuck, sautéed mushrooms and mushroom purée, roasted carrots 

 

Sanglier « à la royale », purée de pommes de terre aux noix 
Wild boar “à la Royale”, walnut mashed potatoes 

 

Terrine de poireaux rôtis sur une fine pâte feuilletée, beurre blanc au yuzu, amandes et huile de ciboulette 
Roasted leek terrine on fine puff pastry, yuzu beurre blanc, almonds and chive oil 

 
Desserts – Desserts 

 

Fromages de chèvre  
Goat cheese  

 

Sélection de fromages affinés – supplément de 2€ 
Aged cheeses selection - €2 supplement  

 

Tarte aux mûres, glace fève de Tonka 
Blackberry tart, Tonka bean ice cream 

 

Crémeux au chocolat au lait, figues fraîches et compotées, brownie et glace vanille 
Milk chocolate crémeux, fresh and compotée figs, brownie and vanilla ice cream 

 
 

Entrée, plat, fromage ou dessert  65€  Starter, main course, cheese or dessert 
Entrée, poisson, viande, fromage ou dessert  79€  Starter, fish, meat, cheese or dessert 
Supplément fromage de chèvre  10€  Extra Goat cheese 
Supplément fromages affinés  12€  Extra Aged cheese 

 
 


